
Le Bar Stradivarius 
vous accueille du Lundi au Samedi de 10h00 à 1h00

et le Dimanche de 10h00 à 23h30

The Bar is open Monday until Saturday from 10.00 am to 1.00 am
and Sunday from 10.00 am to 11.30 pm



Les Champagnes
Savourez notre champagne du mois	 Coupe 12 cl

Champagne brut	 17,00
Champagne rosé	 20,00
Champagne millésimé	 24,00

Prestige  Btle 75 cl

Cuvée William Deutz 2006	 175,00
Amour de Deutz Blanc de Blanc 2007	 240,00
Bollinger Grande Année 2004	 240,00

Dom Perignon Vintage 2006	 320,00
Dom Perignon Rosé 2005	 590,00
Cristal Roederer Brut Premier 2009	 350,00

Brut  Btle  75 cl
Perrier Jouët Grand Brut	 90,00
Philipponnat brut Royal Reserve	 105,00
Cattier Blanc de Blanc	 110,00

Bollinger Spécial Cuvée	 120,00
Deutz Brut, Roederer Brut Premier	 95,00
Roederer	 Magnum 150 cl	 180,00

Rosé  Btle  75 cl
Perrier Jouët Blason Rosé	 110,00
Deutz Rosé Brut	 110,00
Billecart Salmon Rosé brut	 125,00

Cattier Antique Rosé 	 95,00
Bollinger Rosé	 135,00
Roederer Rosé 2011	 125,00

Prix nets exprimés en euros, TVA incluse. Net prices in euros, taxes and service included.



Les Apéritifs 5 cl

Lillet rosé	 10,00
Martini Rosso, Bianco, Dry, Rosado	 10,00
Campari, Suze, Ricard, Pastis 51	 10,00

Porto rouge ou blanc 10 ans	 10,00
Porto 20 ans	 13,00
Kir	 12 cl 10,00 	 Kir Royal	 12 cl	18,00

Les Vins au verre 12 cl

Le Vin rouge	 �Pinot noir	 11,00
	M édoc, Pauillac	 13,00
	 Grand Cru de Bordeaux	 18,00
	 Languedoc Roussillon - Chasse-Filou - Domaine des Mille vignes	 12,00
	 Crozes Hermitage - M. Chapoutier	 13,00

Le Vin blanc	 Chardonnay	 11,00
	 Sauvignon blanc - Attitude – Pascal Jolivet	 12,00
	C ôte de Provence - Inspiration - Domaine Gavaisson	 13,00
	G raves Supérieur - Château d’Arricaud - Vin moelleux	 14,00
	C hablis - Domaine Laroche	 14,00

Le Vin rosé	 By Ott des Domaines Ott	 11,00
Côtes de Provence	 Rose et Or - Château Minuty «Cru Classé »	 14,00
	 Château de Selles « Cru Classé » – Domaines Ott	 14,00

Une carte des vins est à votre disposition • A wine list is at your disposal

Planche gourmande à partager tarama d’oursins et blinis, cœur de saumon fumé par nos soins,	29,00
tomates confites, foie gras de canard au sésame
To share : sea urchin tarama with blinis, smoked salmon, preserved tomatoes and sesame duck foie gras



Les Blend Whiskies
Johnnie Walker Red Label	 13,00
Johnnie Walker Black Label	 16,00
Chivas Regal 12 ans	 16,00
Chivas Regal 18 ans	 22,00

Les Single Malt
Cardhu 12 ans, Knockando 12 ans	 15,00
Pur Malt Glenfiddich 12 ans	 15,00
Cragganmore 12 ans	 18,00
Glenmorangie 10 ans, Talisker 10 ans	 18,00
Laphroaig 10 ans	 18,00
Craigellachie 17 ans	 25,00
The Glenlivet Founder’s Reserve	 20,00
Glenlivet 18 ans	 22,00
Lagavulin 16 ans, Caol Ila 12 ans	 24,00
The Macallan 12 ans, Oban 14 ans	 23,00
Aultmore 12 ans	 18,00
Bellevoye rouge Whisky français, 8 ans	 19,00

Les Whiskies du Japon
Nikka From the Barrel	 23,00
Nikka Pure Malt	 25,00

Les Rare Malt	 57,00
Merci de consulter notre Barman

Les Bourbons
Maker’s Mark	 16,00
Four Roses single barrel	 19,00

Le Canadian Whisky
Canadian Club	 14,00

American Whiskey
Tennessee Jack Daniel’s sour mash	 16,00

Irish Whiskey
Bushmill’s	 15,00
Jameson	 12,00
Jameson 18 ans	 29,00

Accompagnement soda	 4,00

Découvrez notre plateau de single malt 
Choix de trois single malt (2 cl de chaque) 19,00

Taste our assortment of Single Malt whiskies; 
choice of three single malt (2 cl of each)

«Demandez notre sélection au barman»

Les Whiskies 5 cl



Martinique 	T rois Rivières 	 12,00
	R hum J.M. X.O.	 20,00

Cuba 	 Bacardi	 12,00
	 Bacardi Reserva	 14,00
	H avana club 7 ans	 16,00
	F acundo Eximo 10 ans	 25,00

Guatemala 	Z acapa 23 ans	 25,00
	 El Pasador de Oro X.O.	 18,00

Rép. Dominicaine 	 Barcelo Imperial	 14,00

Jamaïque 	M ezan X.O.	 23,00

Venezuela 	P ampero Especial	 18,00
	 Santa Theresa 1796	 24,00

Madagascar	 Dzama Cuvée blanche	 17,00

Notre plateau dégustation de rhums - 2 cl de chaque	 19,00
Rhum Dzama Cuvée Blanche, Rhum Mezan X.O., Rhum El Pasador de Oro

Les Rhums arrangés - 5 cl - Demandez à notre barman nos créations du moment	 13,00

Dégustation de nos 3 rhums arrangés - 2 cl de chaque	 15,00

La Route des Rhums 5 cl



A base de jus concentré

Notre carte des Cocktails
Cocktails Classiques 18,00

9 cl

Cosmopolitan
Vodka Grey Goose, Cointreau,  

jus de citron vert frais,  
jus d’airelle*

Margarita
Tequila Patron Silver, Cointreau,  

jus de citron vert frais

Old fashionned
Bourbon Maker’s Mark,  

sucre roux, Angostura bitter,  
zeste d’orange

Moscow Mule
Vodka Grey Goose,  

jus de citron vert frais,  
Ginger Beer

18 cl

Aperol Spritz
Aperol, eau gazeuse, Prosecco

Bacardi Mojito
Rhum Bacardi reserva, citron vert,  

sucre roux, feuilles de menthe,  
eau gazeuse, Angostura bitter

Bloody Mary
Vodka Grey Goose, jus de tomate,  

sel de céleri, sauce Worsecestershire,  
Tabasco, Celery Bitter

Singapour Sling
Gin Gordon’s, liqueur Cherry Heering,  

liqueur Bénédictine, Cointreau,  
jus d’ananas* et de citron jaune frais,  

Angostura Bitter



A base de jus concentré

9 cl

Bombay Cucumber
Gin Bombay Sapphire, jus de citron vert frais, 

concombre frais, menthe fraîche,  
sirop de concombre

Cherryoska
Vodka Grey Goose cerise,  

liqueur Cherry Heering,  
citron vert, sucre roux

Douceur
Amaretto, liqueur de café,  

jus d’ananas*

Le 1889
Suze, Grand Marnier, miel,  

jus de citron jaune frais,  
zeste d’orange

18 cl

Caribbean
Bacardi Reserva, liqueur de coco,  

jus de citron vert frais,  
jus de fruits de la passion* et d’ananas*,  

sirop de passion

Rubus Vodka
Vodka infusée à la framboise,  

liqueur Saint Germain, la Framboise Monin,  
jus de citron vert frais, jus d’orange*,  

Ginger ale

Vodkanel
Vodka infusée vanille-cannelle,  

miel, jus de citron vert frais,  
jus de pomme*, Ginger Ale

Bomberry
Gin Bombay Sapphire,  

liqueur Saint-Germain, jus de pomme*,  
d’airelle* et de citron jaune frais

Notre carte des Cocktails
Cocktails Création 18,00



Les Cocktails Champagne 18 cl 
20,00

Martini Royal Bianco 
Martini Bianco, citron vert,  

Champagne brut

Royal Mojito
Rhum Bacardi Reserva, citron vert,  

sucre roux, menthe fraîche,  
Champagne brut,  

Angostura Bitter

Royal Pimm’s
Pimm’s n°1, fruits frais, limonade,  

Champagne brut

Royal Peer
Vodka Grey Goose, liqueur de mandarine,  

jus de poire, sirop de vanille,  
Champagne brut

Cocktails sans alcool 18 cl  
11,00

Stradivarius
Jus d’orange*, d’ananas*  
et de fruits de la passion,  

sirop de fraise

Virgin Mojito
Jus de pomme*, menthe fraîche,  

citron vert, sucre roux, eau gazeuse

A.C.E 
Jus d’orange frais, jus de carotte frais,  

jus de citron vert frais,  
sirop de gingembre

Virgin Colada
Jus d’ananas*,  
crème de coco

Notre carte des Cocktails



Prix nets exprimés en euros, TVA incluse. Net prices in euros, taxes and service included.

Les Vodkas 5 cl

Absolut Nature	 12,00
Zubrowska	 13,00
Grey Goose	 14,00
Grey Goose Cerise, Melon, Poire	 16,00

Plateau Grey Goose aromatisées	 16,00
2 cl de chaque

Les Téquilas 5 cl

Cazadores	 13,00
Camino Real	 12,00
Patron Café	 15,00
Patron Silver	 26,00
Patron Anejo	 32,00
Patron Reposado	 26,00

Les Alcools

Les Gins 5 cl

Gordon’s	 12,00
Bombay Sapphire	 15,00
Star of Bombay	 17,00
Hendrick’s	 17,00



Les digestifs 5 cl

Les Cognacs
Delamain Pale & Dry X.O.	 26,00
Hennessy V.S.O.P.	 15,00
Hennessy X.O.	 32,00
Hennessy Paradis Rare Cognac	 79,00
Delamain Extra de Gde Champagne 40 ans	 45,00

J. Balluet vieille réserve 20 ans	 32,00

Café-Brandy	 10,00
café expresso

  + Cognac Hennessy VSOP (2cl)  
ou Calvados-Château Du Breuil 15 ans (2cl)

Le Bas Armagnac
Château de Laubade 1980	 24,00

Le Marc
Marc de Bourgogne	 27,00

Le Calvados
Château du Breuil 15 ans	 15,00

Les Eaux de Vie de Fruits	 15,00
Williamine, mirabelle, vieille prune,  
grappa, framboise

Les Liqueurs	 13,00
Bénédictine, Southern Comfort,  
Get 27, Get 31, Kahlua, Bailey’s, 
Malibu, Chambord, Passoa,  
Chartreuse, Limoncello, Amaretto, 
Cointreau, Grand Marnier, Manzana,  
Saint-Germain

Prix nets exprimés en euros, TVA incluse. Net prices in euros, taxes and service included.



Les Boissons Fraîches
Les Sodas
Coca Cola, Coca Cola light	 33 cl	 8,00
Coca Cola zéro	 33 cl	 8,00
Ginger Beer	 20 cl	 6,50
Ginger Ale	 20 cl	 6,50
Orangina, Schweppes	 25 cl	 6,50
Ice Tea	 20 cl	 6,50
Limonade, Red Bull	 25 cl	 6,50

Les Eaux Minérales
Evian	 75 cl	 8,00
Badoit rouge, Badoit verte	 75 cl	 8,00
Chateldon	 75 cl	 8,00
Evian	 33 cl	 5,00
Badoit rouge	 33 cl	 5,00
Perrier	 33 cl	 5,00
Accompagnement sirop	 1,50

La Bière Pression	 1664 	 25 cl	 8,00	 50 cl	14,00

Les Bières Bouteilles	 Corona, Carlsberg, Leffe			   33 cl	 9,00
	H oegaarden blanche			   33 cl	 9,00
	 Kronenbourg Pur Malt Sans alcool			   25 cl	 5,00

La Bière artisanale	 Saint Rieul Bière locale blonde ou ambrée		  33 cl	 9,00

Les jus de fruits frais Orange, pamplemousse			   25 cl	10,00

Jus & Nectars Alain Milliat 			   33 cl	 9,00
Abricot, fraise, framboise, mangue, tomate, ananas, poire, raisin blanc…

Prix nets exprimés en euros, TVA incluse. Net prices in euros, taxes and service included.



La Caféterie

Expresso, Décaféiné	 5,50

Double Expresso, Double Décaféiné	 8,00

Chocolat	 8,00

Café, Café Crème	 8,00

Cappuccino, Latte Macchiato 	 8,00

Chocolat Viennois	 8,50

Café Viennois	 8,50

Notre sélection des thés 	
& infusions Pascal Hamour	 8,00
earl grey, fruits rouges, darjeeling imperial,  

thé vert Darjeeling à la menthe, infusion menthe,  

camomille, pamplemousse…

Tea Time 
de 16h00 à 18h00 : 25,00

Cake aux agrumes, 

Financier à la framboise, 

Cookie aux pépites  
de chocolat,

Tartelette poire-amandine,

Douceur chocolat-guajana,

Chantilly Vatel,

Farandole de fruits,

Sucette caramou



Tracé technique pour positionnement des perfos


